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CONSEJO REGULADOR

VINOS DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
MONTILLA-MORILES

... frutos de la tierra y el clima de la campifia cordobesa.

Los tipos de vinos clasicos de la Denominacion de
Origen Montilla-Moriles son el fino —de graduacion
alcoholica natural, sin afiadidos- el amontillado, el
oloroso y el dulce pedro ximénez.

Los finos y los amontillados —en su primera fase- se
crian bajo velo de flor y el resto mediante crianza
oxidativa. Todos en botas de roble americano por el
exclusivo sistema de criaderas y soleras durante un
periodo minimo de dos afios.
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EMPRESAS ASOCIADAS

Cooperativa "SANTO TOMAS APOSTOL”
Ctra. Ubeda s/n * Tlfno. 953 736 010 » 23311 SANTO TOME

Cooperativa "LA UNION DE CHILLUEVAR"
¢/ Extramuros, s/n * Tlfnos. 953 717 016 * 23477 CHILLUEVAR

Cooperativa "NTRA. SRA. DE LA ENCARNACION”
Ctra. A-315, km. 22,14 « Tlfno. 953 730 109 « 23460 PEAL DE BECERRO

ACEITES "LA CASERIA DE SANTA JULIA", S.L.
Ctra. Quesada PK 1 « Tlfno. 953 243 195/953 241 134 » 23460 PEAL DE BECERRO

"VADO OLIVO" S.A.
Vadocortijo Ctra. Santo Tomé PK 1 » Tlfno. 953 730 733 « 23470 CAZORLA

Cooperativa "ACEITES CAZORLA"
Ctra. Peal de Becerro-Cazorla, PK 10,5 * Tlfno. 953 724 031 » 23470 CAZORLA

ALMAZARA HISTORICA VISITABLE “LA ALMEDINA DE CAZORLA”, S.L.
Ctra. Peal de Becerro-Cazorla, PK 12
Tlfno. 953 720 331 « 23470 CAZORLA

Cooperativa- "BETICA ACEITERA"
¢/ Pedro Hidalgo, 53 * Tlfno. 953 733 282 + 23480 QUESADA

Cooperativa "NTRA. SRA. DE LA CABEZA"
Camino Cementerio, s/n ¢ Tlfno. 953 715 403 « 23487 HUESA

ACEITES "GUADALENTIN", S.L.
Avda. Virgen de los Dolores, 45 * Tlfno. 953 738 035 - 23485 POZO ALCON

Cooperativa "SAN ISIDRO”
Virgen de los Dolores, 92 ¢ Tlfno. 953 738 108 » 23485 POZO ALCON

ACEITES "GUIRADO", S.L.
of Orcera, 11 + Tifno. 953 738 247 » 23485 POZO ALCON

ACEITES "BURUNCHEL-ALTO GUADALQUIVIR", S.L.
¢/ Via Pecuaria (EI Cerrén) » Tlfno. 953 727 226 « 23479 BURUNCHEL - LA IRUELA

"ACEITE JIENENSE DE CAZORLA", S.L.
¢/ Luis Gutiérrez de Cabiedes, 2
Tlfno. 953 73 38 58 » 23480 QUESADA

Disefio: MARTdp Pedro Gémez. Fotégrafo
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El Aceite de Oliva Virgen Extra, joya de la
gastronomia espafiola, es un alimento
especialmente sano para la nutricion humana.

Gracias al Acido Oléico, su componente
mayoritario, eleva los niveles de HDL (colesterol
bueno), cuya accién protectora sobre el corazén
previene la arteriosclerosis y otras enfermedades
coronarias, y reduce el LDL (colesterol malo)
que puede bloquear las arterias y provocar
afecciones cardiovasculares.

Bondades del Aceite de Oliva Virgen Extra:

* Mejora la digestion y la absorcion de nutrientes.

+ Ejerce un efecto beneficioso sobre el sistema
inmunolégico.

* Es eficaz para el tratamieno y prevencion de
gastritis, Ulceras y pancreatitis.

* Previene el cancer de mama y la formacion de
céalculos biliares.

« Favorece el crecimiento del nifio, y la formacion
del cerebro y del sistema nervioso periférico.

* Posee un alto contenido en Vitaminas E, A,
DyK.

» Retrasa el envejecimiento celular y la
descalcificacion de los huesos.

* Y otras multiples utilidades fruto de la “Cultura
Popular”.

El Aceite de Oliva Virgen Extra, alimento basico
de la Dieta Mediterranea: producto natural,
zumo de la aceituna de las variedades Picual y
Royal (autoctona), que da sabor a nuestra
tradicional y mejor cocina espafiola.
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PROGRAMA DE ACTOS

14 de Agosto de 2008

8.00 h. Diana a cargo de las Agrupaciones Musicales
de Cazorla y Peal de Becerro.

12.00 h. Pasacalles a cargo del Grupo FANTASIA.
(OcioMagina). Recorrera las principales
calles de la localidad, partiendo del
Auditorio del Paseo Santo Cristo y concluira
en la Plaza de la Corredera, acompainados
de tirada de cohetes.

13,30 h. Inauguraciéon de los Stands de las
Denominaciones de Origen: Montilla-
Moriles (Cérdoba), Caballa y Melva de
Andalucia, Tomate La Canada de Nijar
(Almeria) y Aceite de Oliva Virgen Extra
“Sierra de Cazorla”. Asi como los Stands
del Grupo Cruzcampo y Aguas ”Sierra
Cazorla”.

Exposicion y degustacion de productos de
las diferentes denominacione de origen y
empresas asistentes.

Actuacién directo del Grupo FANTASIA.

Concursos, sorteos y regalos promocionales.
Conducidos por el speaker Gaspar Molina.

23.30 h. Verbena Popular. Amenizada por la
Orquesta “LUNA”.

Todos los actos se celebrar n en la Plaza de la
Corredera de Cazorla.
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CABALLA DE ANDALUCIA
¥ MELVA DE ANDALUCIA

DENOMINACION ESPECIFICA DE CABALLA
Y MELVA DE ANDALUCIA

Se constituye por la iniciativa de siete conserveros
para defender sus procesos artesanales y de alta calidad.

Las conservas de Caballa y Melva, amparadas por
Consejo Regulador, tienen como caracteristicas
fundamentales, la utilizacion de una materia prima
excelente mediante la seleccion de las especies de
caballa y melva, su elaboracion totalmente artesanal
sin la intervencion de ninguin producto quimico ni
conservante, y la utilizacion del aceite como liquido
de cobertura. Por ello, son unas conservas sanas,
naturales y de una alta calidad y seguridad alimentaria.
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INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
DEL TOMATE LA CANADA-NIJAR

El Tomate La Canada-Nijar es el primer tomate
mediterraneo con Indicacion Geografica Protegida.
Posee unas excelentes cualidades que lo hacen
verdaderamente diferente y placentero: una
concentracion de azucares y acidos organicos muy
superior a otros frutos, una gran cantidad de vitaminas,
minerales y licopeno beneficiosos para la salud y, lo
mas importante, un sabor diferente y de altisima
calidad.



